CHATEAU F. FAGE

GRAND VIN DE BORDEAUX - GRAVES DE VAYRES

« FIRST » DE FAGE BLANC 2001
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% SAUVIGNON GRIS %2 SEMILLON
2001 MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

ARGILO CALCAIRE
26 et 29 septembre 20@hdange manuelle
15 ans

fermentation en futs
naturelle 20°
30 jours

non

Boutes
Neuf
Hongrois
moyenne +
6 mois

Bx Elite
28 mai 2002
8/10 ans
49x24
liege naturel

Belle robe jaune pale brillante a légers refletdsve

Au nez, notes florales, arébmes de fruits secs, plieseration, apparition d’arémes boisés.
La bouche est souple et fraiche en attaque, avgcaguet du charnu.

Bonne longueur finale savoureuse, idéal sur pogsdoomages de chevres.



