- La Maison -

DES VIGNES

“ La cuisine est un savant mélange entre de hons ingrédients,
un palais gourmand, un coeur généreux
el le plaisir de rassembler en toute convivialité...
[dris ISOLO

b))

Le Chefl et sa brigade
revisitent 'automne avec une pointe d’exotisme...




LA CARTE

Menu : entrée, plat, dessert 59€ aufplat apartager)

ENTREES

LALANGOUSTINE 19€
panisse, citronnelle, coco, anis vert
RAGOUT DE PIED DE PORC 16€

dakatine, macatia, curcuma, piquillos

LABETTERAVE 17€

chevre, estragon, pistache, grenade

PLATS

PLAT VEGETARIEN 927€

selon I'inspiration du Chel

LAVOLAILLE 29€

mais, anguille fumée, sauce a manger
AILE DE RAIE 29€
tempura, aneth, mini légumes, sauce coquillage

AGNEAU 31€

tachin, choux de Bruxelles, safran, sauce navarin

CHARIOT DE FROMAGES  4€

par portion

DESSERTS

DOUCEUR DE BUTTERNUT
pickles de butternut, créme onctueuse jivara
gingembre, creme au fromage blanc

FIGUE DU LOT ET GARONNE
marmelade de [igue, gavotte croustillante,
glace au café vert, biscuit moelleux

BABA DES VIGNES
haba imbibé au rhum et vin, raisins macérés et
creme a la vanille, erémeux citron vuzu

PLATS A PARTAGER

SOLE GRILLEE SAUCE MEUNIERE  120€

1kg

CORDON BLEU XL 70€

cecina, emmental

COTE DE BOEUF MATURE
1.3kg

110€

tous les plats a partager sont accompagnés de mini
légumes grillés, pommes de terre grenaille confites
et salade du maraicher.

ACCORD METS & VINS

6’ [.éa notre sommeliere vous recommande
[ d’accompagner cette expérience gustative

T

L’ACCORD DE FAGE 22€
Jverres de vins du Chateau Fage
appellation Graves de Vayres

L’ACCORD GRANDS CRUS

Jverres de vins de Grands Crus
Classés du terroir bordelais

\os viandes sont issues de troupeaux nés, élevés et abatius en France, Nos poissons sont issus de péche de ligne ou petit batean.
La Liste des allergénes peut étre consultée sur simple demande aupres de notre équipe. Nos tarifs sont indiqués toute taxes comprises et service compris




L'APERD

CROQUETTE

de jambon ibérique au piment fumé

CROUSTILLANT
de tapioca au parmesan parfumé a la truffe

GAMBA
pance au panko, mayonnaise au combawa

PANI PURI
aux pois chiches et condiment tamarin

BLINIS DE SAUMON GRAVELAX
créme aigrelette

OLIVES EXTRA RALIOS

PLANCHE DE JAMBON IBERIQUE

36 mois

al'unité

2€

4€

3€

3€

3€

4€




MENU
DES VENDANGEURS

Selon I'inspiration du Chef,
du mardi au vendredi midi, hors jours fériés

25.00€
ENTREE-PLAT / PLAT-DESSERT

28.00€
ENTREE - PLAT - DESSERT

%g

FAGE

\os viandes sont issues de troupeaux nés, élevés et abatius en France, Nos poissons sont issus de péche de ligne ou petit batean.
La Liste des allergénes peut étre consultée sur simple demande aupres de notre équipe. Nos tarifs sont indiqués toute taxes comprises et service compris




